Bellini

Salitre
313 392 2681

www.bellinirestaurante.com



Si necesita factura electronica
solicitarlo al pedir la cuenta.

Los precios incluyen impuesto al consumo del 8%

Favor notificar si presenta alergia
a alguin alimento.

No se venden medias porciones.

Cambios o productos adicionales
pueden variar el precio.

Advertencia de Propina Se informa a los consumidores que este
establecimiento de comercio sugiere a sus consumidores una propina
correspondiente al 10% del valor de la cuenta, el cual podr ser aceptado, rechazado
o modificado por usted, de acuerdo con su valoracién del servicio prestado. Al
momento de solicitar la cuenta, indiquele a la persona que lo atiende si quiere que
dicho valor sea o no incluido en la factura o indiquese el valor que quiere dar como
propina. En este establecimiento de comercio los dineros recogidos por concepto de
propina se destinan en un 100% a todos los trabajadores que laboran y hacen parte
del funcionamiento del Restaurante. En caso de que tenga algiin inconveniente con
el cobro de la propina, comuniquese con la Linea exclusiva dispuesta en Bogot4 para
atender las inquietudes sobre el tema: 587-0000 o a la Linea de Atencién al
Ciudadano de la Superintendencia de Industria y Comercio para el resto del pais
linea gratuita nacional: 018000- 910165, para que radique su queja.



Deditos de Queso
Mozzarella

Con salsa miel mostaza
$25.000

Calamares Fritos
$34.000

Espdrragos a
la Parrilla
Con parmesano

y aceite de oliva
$29.000

Pulpo Gratinado

Pulpo tajado en salsa alfredo
sobre papa toscana gratinado
con queso mozzarella

$36.000

Capresse de Buifala
Mozzarella de bufala con
tomate en aceite de oliva
y albahaca $32.000

Con prosciutto $38.000

Involtinis de Salmén
4 Rollos de salmén

ahumado rellenos de
queso crema, tomates
secos, rigula, aceite
verde y pimentdn.
$39.000

Pulpo Parrilla

Con papa toscana

y salsa arrabiata
$52.000

Funghi Formaggio
Champifiones salteados
al ajillo, vino blanco,
gratinados con queso
mozzarella y parmesano
$31.000

Burrata

Mozzarella de bufala,
rellena de crema, tomate
milano, ragula

y prosciutto
$38.000




SOPAS & CREMAS

Crema del dia
$19.000

rema de Tomate
$21.000

Sopa Minestrone
Sopa de verduras

$19.000

ENSALADAS

Rugula
y Mozzarella

Rugula, queso
boconccini,
tomates secos
y pimentén
asado en salsa
al pesto.
$28.000

César

Lechuga romana,
crutones, salsa césar,
queso parmesano
rallado.

$28.000

Pasta
Corta Fria

Pasta, tomates
frescos, huevo,
quinoa, berenjena
parrilla, champinones
y salsa al pesto.

$32.000

Tropical
Lechugas mixtas,
mango, manzana
y queso mozzarella

en salsa miel mostaza
$28.000

+ Pollo $12.000 /I + Salmén Abumado $19.000




CARPACCIO

Rugula y Parmesano
Finas tajadas de lomo de res crudo,
marinado en aceite de oliva y limdn,
rugula y gueso parmesano

34.000

Trio de Mar
almén, corvina y
pulpo, con tartar de tomate
$35.000

Pulpo
Marinado en aceite
de oliva y limén,
con cebollitas fritas

$34.000




RISOTTO

Pulpo
Trozos de pulpo

en salsa alfredo
$48.000

Frutos del Mar

Mariscos en salsa
pomodoro

$52.000

Parmesano con
Lomo

Risotto en salsa
alfredo con julianas
de lomo de res en
aceite balsimico
champifiones

$49.00

Tres Quesos

Queso azul, parmesano
y queso mozzarella

$45.000

Del Bosque
Champinones
exoticos franceses
Champifones silvestres

$43.000

RAVIOLI

Salmén

Rellenos de salmén
en salsa rosé

$34.000

Ricotta y Espinaca
En mantequilla,
vino blanco y salvia

$34.000

Carne
En salsa napolitana

$34.000

3 Quesos

Rellenos de parmesano,
azul y mozzarella en
salsa alfredo

$35.000

Zucca

Rellenos de ahuyama,
queso ricotta y amaretto
en mantequilla

$34.000

Gratinado + $6.500
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PASTA

Spaghetti Gamberi
Rigula

Langostinos en aceite
de o%iva, vino blanco y
mantequilla, zucchini
verde, amarillo, limén

tomates secos y rugula.
$52.000

Spaghetti Marinara
Almejas, mejillones,
langostinos, calamar,
pulpo y pescado en
salsa napolitana
ligermanete picante

$52.000
Spaghetti A.O.PM

Peperoncino, af'o y
queso mozzarella en
salsa pomodoro
$35.000

Adicional Pollo $12.000

Spaghetti Carbonara

En salsa alfredo con
tocineta

$35.000

Adicional Pollo $12.000

Spaghetti Bolofiesa
$35.000

Spaghetti Puttanesca

Salsa napolitana, ajo,
alcaparras, aceitunas
negras, aceite de
anchoas y peperoncino
$36.000

Adicional lomo julianas
$15.000

Cannelloni de Pollo

Rellenos de pollo y
champifiones gratinados
con queso mozzarella

$34.000

Spaghetti Primavera

Tomates frescos, queso
mozzarella y albahaca
en aceite de oliva y
pesto

$34.000

Adicional Pollo $12.000

Pasta Vegetales Pesto

Spaghetti al pesto con
vegetales salteados
$35.000

Adicional Pollo $12.000

Lasafa de Carne
$39.000




TERNERA

Contadina

Lomo a la parrilla en
salsa de champifiones,
tomates frescos, cebolla
puerro, vino blanco y
crema de leche
acompanada con
spaghettial burro
$42.000

Parmigiana
Escalope de ternera
apana(fo con salsa
napolitana y queso
mozzarella gratinado
acompanado de

spaghetti al burro
42.000

Milanesa
Escaloj)e de ternera
zpana 0, acomapanada

Ternera a la Parrilla e penne alfredo
Lomo a la parrilla con $42.000
salsa de mantequilla y
limén, acompafiado Ossobuco
deespinacas salteadas De ternera acompafniado
Yy papa toscana de spaghetti alfredo
$42.000 $48.000

Chuletas de Cerdo

En salsa miel mostaza, acompanadas
de papa toscana y vegetales

$48.000



Medallén de lomo de res

Funghi Selvético
Con champinones
franceses en salsa alfredo
acompanado de risotto
al parmesano

$53.000

Lomo Parmigiana
Lomo de res abierto

en salsa napolitana,
gratinado con queso
mozzarella acompanado
de spaghetti al burro
$49.000

Mostaza

En salsa de mostaza
antigiia, acompanado
de spaghetti al burro
$52.000

Bistecca

Chata de res acompafada
de papa toscana con

salsa 3 quesos

$58.000

Piemonte

En salsa a base de vino
tinto, mostaza antigiia

y tocineta, acomapanado
de papa toscana salteada
con vegetales calientes

$52.000
Di Manzo

Con mantequilla finas
hierbas, acompanado
de spaghetti pomodoro
$52.000

Lomo Pimienta
En salsa de pimienta
y vino tinto sobre
risotto parmesano

$52.000

Chuletén
Chuletén de res
acompanado

de papa toscana
$68.000



POLLO

Pechuga de Pollo

Pollo Parmigiana

En salsa napolitana,
ratinada, acompanada
e spaghetti al burro

$43.000

Pollo Mediterraneo
Pechuga de pollo a la

parrilla acompanada

de ensalada mediterrdnea

con lechugas, fruta y
ueso mozzarella

41.000

Pollo Funghi
En salsa alfredo con

champifiones, espinaca,
acompafiada de
spaghetti al burro

$P4 .000

Pollo al Formaggio

En salsa tres quesos
acompariada de spaghetti
al burro

$43.000




Tiramist $18.000

Creme Brulée $17.000

Milhoja $18.000

Profiteroles $19.000
3 Repollitas con

helado de vainilla
y salsa de chocolate

Postres

Copa de Helado $13.000
Helado de vainilla con salsa
de chocolate y merengue

Panna Cotta $18.000
Con Salsa de frutos Rojos

Dolce Assortito $26.000
Variedad de postres

de la casa

Milhoja frutos $21.000
rojos

Con helado de vainilla




Bebidas

Cervezas

Club Colombia  $12.000
Stella Artois $15.000
Corona $15.000

Gaseosas
Gaseosas $6.500
Soda $7.200

Ténica Nacional  $6.500
Ténica Premium  $13.000

Aguas

Manantial $6.500
Manantial gas ~ $6.500
Acqua Panna 750 $29.000
San Pellegrino 500 $18.500
San Pellegrino 750 $29.000

Bebidas

Naturales
Limonada de Coco $12.500
Limonada Natural $8.500
Jugo de Mandarina $11.000
Jugos Naturales $8.500
Sorbete de Jugo Natural $12.000
Soda Lychees $14.500
Soda de Mandarina ~ $14.500
y Canela

Soda Frutos Rojos $14.500



Bebidas
Calientes

Café Americano $6.500
Café Latte $7.500
Cappuccino $7.500
Macchiato $6.000
Espresso $6.000
Espresso Doble $6.500

Cappuccino Baileys  $23.500
Cappuccino Amaretto $21.000
Aromatica $6.500
Té Caliente $6.500




Cocteles

Pink Rit $37.000

Selva gin, vino rosé, jeréz,
ténica floral, limén mandarino,
sirope de ciruela y toronja.

Hechizo s37.000
Ron hechicera, Vermouth rosso,
gotas amargas y canela.

Selva & Tonic s37.000
Ginebra Selva Gin, ténica,
céscara de café y toronja.

Es:jEa esso Martini $36.000
Vodka, espresso, Licor
de Café 8'y Panela.

Lambrusco Spritz
Lambrusco rosé, ~ $33.000

triple sec y soda
Jarra para 5 amigos $140.000

Aperol Spritz $35.000
Aperol, espumante, soda
y rodaja de naranja.

Dry Martini $35.000
Vermouth, ginebra
y aceitunas.

Margarita Clasico $31.000
Tequila, limén, triple sec.

Moijito Cldsico s34.000

Ron, hierbabuena y limén.

Lambrusco  Negroni s35.000
Spritz Ginebra, campari y Vermouth.

Old Fashion s31.000
Whiskey, gotas amargas,

licor de’naranja.

Bloody Mary s30.000



Vinos

BLANCO

Botella 750mi

Volcanes Sauvignon Blanc Varietal Chile $145.000

Faustino Viura VII Espara $162.000
Undurraga Reserva Chardonnay Chile  $160.000
Aliwen Reserva Sauvignon Blanc Chile  $160.000
Danzante Pinot Grigio Jralia $190.000
Media botella 375m:

U by Undurraga Chardonnay Chile $69.500
Copa

Volcanes Sauvignon Blanc Varietal $28.000
Aliwen Reserva Sauvignon Blanc $32.000
ESPUMANTE

Botella 750m:

Undurraga Brut Royal Chile $160.000
Titillum Undurraga Original Chile  $295.000
Media botella 375mi

Undurraga Brut Royal $85.000
Copa

Santiago 1541 Brut Chile $23.000



TINTO

Botella 750mi

Portillo Malbec Argentina
Volcanes Merlot Varietal Chile
Faustino Tempranillo VII Espasia
Volcanes Reserva Carmenere Chile
Sibaris Gran Reserva Merlot Chile

Aliwen Reserva Cabernet Sauvignon Chile

Salentein Reserva Malbec Argentina
Teia Malbec y Petit Verdot Argentina
Terra Mazei Nero d Avola [talia

LAN Crianza Esparia

TH Carmenere Chile

TH Cabernet Sauvignon Chile
Founders Collection Carmenere Chile
Salentein Numina Malbec Argentina
El Enemigo Malbec Argentina

Media botella 375mi
Undurraga Cabernet Pinot Chile
Undurraga Cabernet Sauvignon Chile
Faustino Tempranillo VII Espana
Salentein Reserva Malbec Argentina

Copa

Portillo Malbec

Volcanes Merlot Varietal
Volcanes Reserva Carmenere
Sibaris Gran Reserva Merlot
LAN Crianza

$140.000
$145.000
$165.000
$157.000
$174.000
$160.000
$180.000
$168.000
$159.000
$174.000
$278.000
$278.000
$290.000
$290.000
$278.000

$69.500
$69.500
$69.500
$85.000

$28.000
$28.000
$30.000
$34.000
$34.000



Portillo Rosé Argentina $140.000

Aliwen Reserva Rosé Chile $160.000
Portillo Rosé Argentina $28.000
Aliwen Reserva Rosé Chile $32.000

SANGRIAS

Vino Caliente Sangria de Lychees
Copa de vino tinto Vino blanco, lychees
caliente, brandy, y granadina

canela, clavo Copa $29.000

y cancla 1/2 Jarra $82.000
$28.000 Jarra $140.000
Blanco de Verano Lambrusco Spritz
Vino blanco, sprite Vino espumoso rosé,
y limén triple sec y soda
Copa $29.000 Copa $33.000

172 Jarra $79.000 172 Jarra $85.000
Jarra $135.000 Jarra $140.000

Tinto de Verano
Vino tinto, sprite

P

y limén

Cﬂpﬂ $29. 000 El exceso de alcohol es perjudicial para la salud.
Ley 30 de 1986. Prohibase el expendio

1/2 Jarra $79.000 : !

de bebidas embriagantes a menores de edad

]ﬂWﬂ $]35 000 y mujeres embarazadas. Ley 124 de 1994.



Licores

Trago 1/2 Botella
WHISKEY
Jack Daniel’s $31,000 o $280,000
Macallan 12 $65,000 - $690,000
Glenfiddich 12 $39,000 - $390,000
Glenfiddich 15 $47,000 - $470,000
Old Parr 12 $33,000 | $200.000| $295,000
Old Parr Superior - $395,000
Glenlivet Founders $37,000 = $360,000
Buchanan's 12 $32,000 | $190.000| $340,000
Buchanan's 18 $43,000 = $520,000
Sello Rojo $24,000 | $125.000| $195,000
Sello Negro $28,000 = $280,000
VODKA
Grey Goose $42.000 - $400.000
Absolut $26.000 | $125.000| $250.000
Smirnoff $26.000 - $220.000
GINEBRA
Tanqueray London $29,000 = $290,000
The London 1 $40,000 = $420,000
Hendricks $41,000 - $395,000
Gordons $26,000 - $200,000
Bombay Saphire $30,000 = $290,000
Selva Gin $31,000 - $210,000
Beefeater $29.000 - $300.000
TEQUILA
Don Julio Afiejo $43.000 = $470,000
Don Julio Reposado $41.000 - $450,000
Jose Cuervo $26.000 - $220,000
RON
Ron Hechicera $35.000 : $395,000
Zacapa 23 $41.000 - $410,000
Ron Viejo De Caldas $26.000 - $160,000
Ron Bacardi $20.000 - $150,000
AGUARDIENTE
Antioquefio Azul $20.000 | $95.000 | $180.000




Pousse Café
/ Digestivos

Tragos

Brandy Don Pedro ~ Cognac Remy Martin
$28.000 $45.000
Baileys Campari
$22.000 $24.000
Cointreau Cointreau
$29.000 $29.000
Amaretto Disaronno Dubonnet
$28.000 $23.000
Limonccelo Sambuca
$29.000 $28.000
Grappa Cellini .
$31.000 Jerez Tio Pepe

$28.000



SANDUCHES
To-Go

-SOLO A DOMICILIO O PARA LLEVAR-

Salmén Ahumado

Mozzarella de bufala, tomate, rigulay
aceite de oliva

$31.000

Pollo Parmigiana

Pechuga de pollo en salsa napolitana
gratinada con queso mozzarella y parmesano
$26.000

Pollo Alfredo
Pechuga de pollo en salsa alfredo,
iratinado con queso mozzarella

26.000

Pechuga Pollo
Pechuga de pollo, queso mozzarella,

tomate y lechuga
$24.000

Vegetales Parrilla
Con aceite de oliva y vinagre balsdmico

$23.000

Lomo Gratinado
Lomo en julianas con aceite balsdmico,
tomates frescos y queso mozzarella

$29.000

Italiano
Prosciutto, rigula, tomates frescos, tomates
secos, salsa al pesto y queso mozzarella

$31.000

Todos los sinduches llevan papas chips
como acompafiamiento (no puede variar).
Estos productos aplican solo para domicilios,
para llevar o eventos, no consumo en el restaurante.



